青岛圣海温泉酒店投资管理有限公司城投温泉度假酒店用工招聘计划
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	副厨师长
	1
	有厨师证
	高中
	不限
	3年
	5000
	• 熟知全国各地区各民族的饮食习惯、偏好和用餐方式，熟知货源存放保管，能组织指挥各类鸡尾酒会、冷餐宴会、热餐宴会的菜肴制作，操办各种规模的大型或特大型宴会的食品出品。• 熟悉原材料种类、产地、特点、价格，熟悉时令品种，掌握货源供应质量、价格，对重要宴会的货源采购，要亲自与采购部联系，并亲自验收。 • 巡视厨房各工作情况，组织大型宴会、酒会的食品制作，合理调派人力和技术力量，统筹各个工作环节，每日检查各个厨房的卫生，检查各个厨房的食品质量，把好食品卫生安全质量关。 • 检查各厨房原料使用和库存情况，防止物质积压超过保质期，防止变质和短缺，制定原料采购计划，控制原料的进货质量。
	

	餐饮吧员
	1
	无
	高中
	不限
	3年
	2500
	• 熟练掌握服务项目及餐厅菜品的详细情况，带领所属员工做好酒水、菜品的推向工作，为客人处理就餐过程中遇到的问题。 • 负责管辖区域的物品领用、发放和耗损报备工作。 • 定期检查和清点本区域内各种设备、财产、物品，保证完好无损。 兼职传菜领班工作。
	

	餐饮部服务员
	2
	无
	不限
	不限
	不限
	1700
	• 每天做好餐前准备工作，准备好用餐餐具，清理好餐厅卫生。 • 负责所辖区域的餐桌、餐椅及餐具的摆放，做到横竖成线，做好服务前的一切准备工作。 • 负责检查餐具卫生，保证所有餐具清洁、无污染、无破损。 • 按照规定的工作程序、服务程序服务于客人，对客人要主动、热情、耐心、周到、细心、礼貌，不断完善对客服务态度。 • 妥善安排客人的席位，随时注意客人的用餐情况，及时更换餐具、烟灰缸，及时清理桌面，保证台面的干净、整洁。 • 熟悉酒店的菜品以及菜品中包含的主料、辅料、口味和烹饪方法、服务方式，为客人做好讲解。 • 了解酒水的品种、产地、知名度、价格，便于向客人更好的推销。 • 有较强的团队合作精神，和其他同事一起尽快完成接待任务。 • 对于用餐过程中客人提出的意见和建议要及时反馈给领班。 • 客人走后及时清理台面，做好翻台准备工作，及时为下一餐摆台。 • 做好餐具的归类摆放、送洗并及时补充不足的餐具。 • 结账时，仔细认真的同收银员一起核对账单，确保无误。 • 上班时注意力集中，控制自己的情绪，保持良好的心态，不扎推闲聊。 • 下班时做好安全检查工作，将所属区域的水电气阀门关闭，确保无安全隐患。 • 完成领导交代的其他工作。
	



